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Wir, die Hobbybrauer des Vereins „Kesselbrauer Stuttgart e.V.“,  
freuen �uns, euch heute die zweite Stuttgarter Brauschau zu 
präsentieren. �Im Brauhaus zum Schwanen erwarten euch 20 
talentierte Brauer, die �mehr als 47 köstliche, selbstgebraute Biere 
präsentieren.

Öffentlicher Wettbewerb 
Zeigt eure Wertschätzung für die Brauer, indem ihr eure drei per-
sönlichen �Lieblingsbiere auf dem Stimmzettel eintragt und diesen 
bis 18:30 Uhr in �das bereitgestellte Fass im Eingangsbereich 
werft. Die Brauer der �beliebtesten Biere sowie der beste Biername 
werden mit attraktiven �Sachpreisen ausgezeichnet. 
Mit der Abgabe eines gültigen Stimmzettels nehmt ihr automa-
tisch an �einer Verlosung teil. Die Bierothek Stuttgart stellt einen 
50-€-Gutschein �zur Verfügung, der im Rahmen der Siegerehrung 
verlost wird – um den �Gewinn entgegenzunehmen, müsst ihr vor 
Ort sein. ��Beachtet euer Probierbüchle, denn auf einer der letzten 
Seiten findet ihr die �Losnummer!

Verkostung
Das Verkostungsglas gehört euch und kann an den Wasserstatio-
nen gereinigt werden. Zusätzlich stehen am Kesselbrauerstand 
Flaschen mit frischem Leitungswasser bereit. Andere alkoholfreie 
Getränke können an der Bar gekauft werden.

!? GUT ZU WISSEN



ABLAUF!?

14:00 Uhr: Veranstaltungsbeginn
18:30 Uhr: Annahmeschluss Stimmzettel
19:00 Uhr: Siegerehrung im Gewölbekeller
20:00 Uhr: Veranstaltungsende
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!? KURZ ERKLÄRT

°P Stammwürze (angegeben in Grad Plato) 
bezeichnet den Zuckergehalt der Würze vor der Gärung und  
bestimmt �später Alkohol und Körper. �� 
 

Zum Beispiel
Pils: 11-12°P  //  Bockbier (hell): min. 16°P  //  Weizenbier: 11-13°P

IBU (International Bitterness Units) 
dieser Wert wird durch z. B. die Stammwürze/Alkohol beeinflusst 
und misst �die Hopfenbittere im Bier und zeigt, wie intensiv herb es 
schmeckt.��
Zum Beispiel
Pils 25-45 IBU  //  Bockbier (hell): 20-40 IBU  //  Weizenbier: 8-15 IBU

% vol (Alkoholgehalt in Volumenprozent)�
bezieht sich auf den Anteil von reinem Alkohol im Getränk.
Zum Beispiel
Pils 4,7-5,2% vol  //  Bockbier (hell): 6-8% vol  //  Weizenbier: 5-5,6% 
vol

EBC (European Breweries Convention) �
gibt die Bierfarbe an und beschreibt, wie hell oder dunkel ein  
Bier ist. �Die EBC-Skala reicht von 4 (helles Strohgelb) bis über 100 
(tiefschwarz).
Zum Beispiel
Pils 5-12 EBC  //  Bockbier (hell): 10-20 EBC  //  Weizenbier: 6-12 EBC

Hell 
4-8 EBC

Golden 
8-12 EBC

Bernstein 
12-20 EBC

Kupfer 
20-35 EBC

Braun 
35-60 EBC

Schwarz 
>60 EBC



BRAUMANUFAKTUR  
SCHROTH & RUß1

Schroth & Ruß Braumanufaktur steht für handwerklich gebraute  
Biere mit Charakter. Gebraut auf All-in-One-Anlagen, entstehen  
kreative, ehrliche Sude mit viel Liebe zum Detail.

Die Sour Rangers haben es in sich! 10% Mango und 4% Kumquat, 
vergoren mit der Philly Sour, liefern eine tropische Explosion. Bei 
pH 3,5 kann selbst ein Center Shock einstecken.

50 Grapes of Ale verbindet zwei Welten: 15 % Traubensaft, der 
Hopfen Nelson Sauvin und eine Weinhefe im Co‑Pitch bilden einen 
mutigen Hybrid aus Bier und Weißwein.

A leichds Himbeer-Woiza für a rächts Schwobaherz. Des Bier hat 
Stuggi im Blut und zaubert n roden Bruschdring ins Glas. A MUSS  
für alle VFB-Fans.

Stark eingebrautes Pils böhmischer Art mit feiner Hopfenbittere  
(Herkules, Saazer), malziger Balance. Frisch, knackig und mit über-
raschend kräftigem Körper – ein Pils mit mehr Zug.

1.1 SOUR RANGERS �
KUMQUAT MANGO SOUR // 12,4°P   5,0% vol   9 IBU   8 EBC

1.2 50 GRAPES OF ALE
GRAPE ALE // 15,1°P   6,4% vol   21 IBU   8 EBC

1.3 BRUSCHDRING
HIMBEER-TONKA WEIZEN // 10,2°P   3,3% vol   12 IBU   7 EBC

1.4 S´BISSIGE PILSLE
IMPERIAL PILSNER // 13,5°P   6,4% vol   32 IBU   8 EBC
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Rauchiges Scotch Ale mit kräftigem Malzkörper, Noten von Kara-
mell und Brotkruste. Weich, vollmundig und mit feiner Rauchigkeit 
– a echtes, ehrliches Bier aus’m Ländle.

Rauchiges Scotch Ale mit kräftigem Malzkörper, Karamell- und 
Brotkrustennoten. Durch Eichenholz veredelt, weich und vollmun-
dig mit warmer Rauchnote – a edle Riserva aus’m Ländle.

1.5 S´SCHWÄBISCHE SCHLENKERLE �
SCOTCH ALE // 15°P   6,3% vol   21 IBU   40 EBC

1.6 S´SCHWÄBISCHE SCHLENKERLE - RISERVA �
SCOTCH ALE // 15°P   6,3% vol   21 IBU   40 EBC

BRAUMANUFAKTUR  
SCHROTH & RUß



BRAUMANUFAKTUR RENKAMP

Hobbybrauerei mit Hang zu unnötig großem Aufwand. Gebraut 
wird mit viel Detailverliebtheit, leichtem Größenwahn und dem 
festen Willen, aus jedem Sud einen Blockbuster zu machen.

Klassische Maibock-Basis, dann ein Sprung in die Zukunft:  
deutscher Aromahopfen, Kalthopfung und SH-45. Tradition mit 
Fluxkompensator.

Ich mache dir ein Angebot, das du nicht ablehnen kannst:  
noble Eleganz, trockene Bittere und amerikanischer Nachdruck 
von Sultana und El Dorado.

Schokolade, Kirsche, Kirschwasser und Amburana direkt aus der 
verbotenen Abteilung der Braumagie. Dunkle Kräfte im Glas und 
nicht nur für Muggel.

2.1 BREWHOUSE BLOCKBUSTERS - EPISODE I 
BOCK TO THE FUTURE
IPA MAIBOCK // 16,5°P   7,5% vol   57 IBU   13 EBC

2.2 BREWHOUSE BLOCKBUSTERS - EPISODE II 
THE HOPFATHER
US ITALIAN PILS // 12,8°P   5,7% vol   34 IBU   7 EBC
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2.3 BREWHOUSE BLOCKBUSTERS - EPISODE III 
HARRY POTTER AND THE AMBURANA BARREL
BALTIC PORTER // 17,2°P   7,5% vol   27 IBU   118 EBC



DAS AKTUELLE BIERSTUDIO

Beer, Brewing & Science.

Ein seidigweicher Körper mit grünen Fruchtnoten in der Nase – 
leicht, süffig und mit 3% perfekt für ein zweites Glas.

Gar nicht so wuchtig, wie er klingt: Rote Früchte und dunkles Malz 
im Antrunk, schlank wie ein Schwarzbier, mit knackig bitterem Ab-
gang. Who‘s a good boy?

3.1 BUNTE KATZ
SESSION PALE ALE // 9,6°P   3% vol   30 IBU   7 EBC

3.2 DICKER HUND
BALTIC PORTER // 17,3°P   7,4% vol   31 IBU   54 EBC
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Jetzt  
abstimmen 

und  
gewinnen!



HOPFENWERKSTATT4

Als Hobbybrauer in Kanada gestartet, dann in England, nun  
in Deutschland mit eigenem Hopfengarten.

Hefeweizen mit diversen Früchten.

Dunkler Weizenbock mit Dinkel und belgischen Spezialmalzen,  
als Bitterhopfen gefrorener Mandarina Bavaria Grünhopfen aus  
dem eigenen Garten.

Englisch inspiriertes Imperial Stout mit Progresshopfen aus dem 
eigenen Garten.

4.1 MULTIFRUCHTWEIZEN
HEFEWEIZEN // 13°P   5,5% vol   15 IBU   - EBC

4.2 VINTAGE WEIZENBOCK (2016)
WEIZENBOCK DUNKEL // 18°P   7,3% vol   - IBU   - EBC

4.3 SWEET CARAMEL
IMPERIAL STOUT - ENGLISH // 24°P   9% vol   55 IBU   - EBC

HUNGER IM BAUCH, LUST AUF ETWAS 

ALKOHOLFREIES IM GLAS?

Das Team vom Schwanen versorgt euch an der Bar mit 

leckerem Essen und alkoholfreien Getränken.



KLEIBIER5

KleiBier – Eine Sucht, die kein Ende nimmt. Im Oktober 2019 begann 
der „positive“ Bier-Wahnsinn und nun 7 Jahre später kann ich mir ein  
Leben ohne Hobbybrauen nicht mehr vorstellen.

Es war einmal ein einsames deutsches Pils, das anders war als die 
anderen. Es geschah kurz bevor es in das kleine Fässle gefüllt wurde. 
Die Hopfen Simcoe und Citra kamen hinzu.

Kein Schnickschnack – wenn Ihr Pause von zu hopfig, zu sauer, zu 
fruchtig, zu dunkel oder zu malzig braucht, dann einfach ein ZwiBi. 
Es muss nicht immer ein Zwischenwasser sein.

Jetzt wird es hopfig! Drei geile amerikanische Hopfen vereint in 
einem Bier. Die Hopfensorten geben dem Bier florale blumige,  
harzige und tropische Aromen. Ein Obstsalat im Wald.

5.1 HOPSALA �
PILS // 11,7°P   5,0% vol   39 IBU   7 EBC

5.2 ZWIBI �
LAGER // 12,4°P   5,1% vol   25 IBU   7 EBC

5.3 HOT SHOTS! 2.0 �
NEIPA // 14,5°P   6,4% vol   20 IBU   6,4 EBC



Domozimurga besteht aus zwei Worten: Domus für Zuhause und 
Zimurgie für das Brauen. Ich bin leidenschaftlicher Hobbybrauer 
und Biersommelier aus Konstanz! www.domozimurgabrau.com

Ein sinnetäuschendes Bier. Schwarz wie die Nacht und frisch wie 
der Frühling. Die Schokoladennoten eines dunklen Bieres treffen 
auf die Fruchtigkeit moderner Hopfen.

6.1 FRÜHJORS NÄCHTLE
BLACK IPA // 14°P   5,8% vol   70 IBU   80 EBC

DOMOZIMURGA BRAU6



BEECK´S

2020 mit Brauset gestartet, dann schnell zur 20-Liter-Klasse ex-
pandiert. Zwischen klassischen Bierstilen und der Suche nach den 
fruchtigsten Hopfen. Beeck‘s: Malz. Hopfen. Maloche.

Klassisches Altbier nach Düsseldorfer Art.

Single Hop (Sorachi Ace) Pale Ale mit Zitronengras und Ingwer.

Doppelt kaltgehopftes (Solero und Nectaron) Weizen IPA.

Kaltgehopftes (Mosaic und Nectaron) Pilsner

7.1 RHEINISCHER ROSTSCHUTZ �
ALTBIER // 12,1°P   4,7% vol   57 IBU   - EBC

7.2 THAI ME UP
PALE ALE // 13,6°P   6,2% vol   23 IBU   - EBC

7.3 HOP NINJA
DDH Wheat IPA // 15,7°P   6,8% vol   30 IBU   - EBC

7.4 PACIFIC PILS PUNCH
WEST COAST PILS // 12,5°P   5,2% vol   33 IBU   - EBC
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CHAOS_HOMEBREWING8

Chaos_Homebrewing aus Bruchsal: Seit 2015 kreative Biere.  
Hobbybrauer, BJCP-Judge, Biersommelier und Co-Host des  
Brautag Podcasts.

Mixed Fermentation Flanders Red Ale, 15 Monate im Amaronefass 
gereift, über 6 Monate auf Sauerkirschen veredelt, mit frischem 
französischem Lavendel verfeinert.

Mixed Fermentation Ale mit französischen Low Alpha Hops,  
hochvergoren und mit Wilder Möhre im Kaltbereich veredelt.  
Florale, fruchtige Noten, erdige Tiefe und elegante Trockenheit.

8.1 FLAN-DIDDLY-DANDERS
FLANDERS RED AMARONE BA // 16°P   6,5% vol   5 IBU   50 EBC

8.2 WILDE MÖHRE
WILD ALE // 15°P   6,9% vol   30 IBU   18 EBC



DOCTAH CERVEZA BREWING9

Hobbybrauer der gerne auch mal verrückte Biere braut.

Fruited Gose mit Kaktusfeigen- und Limettenpüree, Anchochili,  
Koriandersaat und Salz.

Cold IPA mit verschiedenen neuseeländischen Hopfensorten.

Dickes, cremiges Stout das nach Nutella schmeckt mit Kakaonibs, 
Haselnusspüree, Laktose und zum andicken gesüßte Kondensmilch 
und Kokoscreme.

 

Milkshake IPA mit Blaubeerpüree und Kokos. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
* Hinweis: Enthält Laktose

9.1 3 AMIGOS(e) �
FRUITED GOSE // 12°P   5,4% vol   12 IBU   8 EBC

9.2 COLD TURKEY �
COLD IPA // 14°P   6,3% vol   52 IBU   3 EBC

9.3 BREWTELLA �
CREAM STOUT // 12°P   7% vol   37 IBU   85 EBC

9.4 BLUE COCAINE* �
MILKSHAKE IPA //  15°P   6,8 % vol   32 IBU   - EBC

Vergesst  
nicht 

unseren 
Wettbewerb!
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10. OUTLÄNDISH BEER CO. 
Outländish steht für Internationalität und Kreativität und will  
einfache, süffige, aber etwas außergewöhnliche Biere erzeugen.

Mit frischen Noten von Blumen, Honig und Ananas, die durch die 
würzige Bittere von Kardamom und grünem Tee ausgeglichen 
werden, möchte es das Ideal für die sonnigen Tage sein.

Single Hopped mit „First Gold“, dieses ESB feiert die Geburt mei-
nes ersten Kindes. Komplex wie die ersten Tage als Eltern, aber 
man möchte keinen Tag ohne es auskommen müssen.

10.1 BIRDWATCHING
DRY HOPED LAGER // 11,9°P   5,1% vol   33 IBU   6,1 EBC

10.2  ESB MEANS EXTRA SPECIAL BABY
STRONG BITTER (ESB) // 14,7°P   5,8% vol   36 IBU   33 EBC

11. LUBRU
Hobbybrauerei aus Ludwigsburg mit Freude am Blick über den 
Tellerrand: eigenständig, experimentierfreudig und immer auf der 
Suche nach neuen Aromakombinationen.

Ale mit handgemörsertem Fenchel, weicher Lakritz-/Süßholznote 
und fruchtigem Hopfen. Eigenwillig, grenzgängerisch und sicher 
nicht für jeden gemacht.

11.1 FALEN
AMERICAN IPA // 16,3°P   7,1% vol   42 IBU   20 EBC

11 BRAUPIRATEN LUDWIGSBURG



KLÖSSIBRÄU12

2012 hat mich das Hobbybrauerfieber gepackt und seither nie mehr 
losgelassen! 2025 Sieger der Homebrew in Bayreuth.

Spritzig-fruchtiges Weizen Ale mit fränkischer Quitte und  
exotischer Kalamansi.

Schlankes, trockenes, aber auch fruchtiges Cold IPA, natürlich  
untergärig vergoren. Sozusagen das Pils unter den IPAs. Auf der  
diesjährigen Homebrew in Bayreuth unter den Top 10!

Süßkirsch IPA, gehopft ausschließlich mit Erebus Hopfen im  
Whirlpool. Kirsche mal anders!

12.1 QUAMANSI �
FRUIT ALE // 14,5°P   5,7% vol   35 IBU   7 EBC

12.2 SOLID COLD �
COLD IPA // 15°P   6,8% vol   50 IBU   5 EBC

12.3 HERBE KIRSCHE �
FRUIT ALE // 16,9°P   7,5% vol   60 IBU   28 EBC



CRAB BREWING

Während meiner Zeit in den USA habe ich 2015 mit dem Hobby-
brauen begonnen. Ich braue IPAs, Pale Ales sowie dunkle Biere 
wie Brown Ales und Stouts, meist im BIAB-Verfahren.

Blonde Ale mit Himbeeren, durch Nitro samtig und cremig. Fruch-
tig, sanft malzig und leicht gehopft, ein unkompliziertes, easy 
drinking Bier.

Fruchtiges American IPA mit intensiven tropischen Hopfenaromen 
von Zitrus, Mango und Passionsfrucht. Sanfte Bittere mit einem 
frischen Abgang.

13.1 NITRO FLAMINGO
BLONDE ALE // 11°P   4,7% vol   22 IBU   8,5 EBC

13.2 TROPICALIA
AMERICAN IPA // 12,4°P   5,4% vol   60 IBU   18 EBC
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Getränke Heck GmbH
Goethestr. 35 • 70825 Korntal-Münchingen

07150/2465 • info@getraenke-heck.de
www.getraenke-heck.de

GETRÄNKEMARKT • LIEFERSERVICE 
FESTSERVICE  • BIEREXPERTE





Aus einer Idee entstand im September 2016 der Kesselbrauer 
e. V. Gestartet sind wir mit 19 Haus- und Hobbybrauern – in-
zwischen sind es deutlich mehr. Unser Ziel ist es, eine lokale 
Anlaufstelle für Hobbybrauer zu schaffen und gleichzeitig das 

Brauchtum des Hausbrauens zu pflegen und weiterzugeben. Der 
Austausch von Erfahrungen, Besuche bei Brauereien, Mälzerei-
en oder Hopfenbauern und natürlich das gemütliche Beisam-

mensein gehören genauso dazu wie vereinsinterne Wettbewer-
be und viele weitere Aktivitäten.

 
ACHTUNG: 

Die Kesselbrauer mit den Nummern 17 - 20 sind außer  
Konkurrenz für den Wettbewerb!

14
20



AEGIRS BIER

Hobbybrauer aus dem letzten Jahrtausend.

Vollmundig, leicht süßlich, im Abgang würzig gehopft.

Warme Malztöne und Hopfennoten.

14.1 MAIENRAUSCH
MAIBOCK // 16,4°P   7,4% vol   34 IBU   12 EBC

14.2 HOLY MOLY
BELGISCHES DUBBEL // 15,8°P   7,1% vol   24 IBU   38 EBC
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DADR BREW15

Helles Stout mit in Bourbon und Irish Whiskey eingelegten  
Kaffeebohnen, Vanille und Kakaonibs.  
 

* Hinweis: Enthält Laktose 

15.1 YETI GIRL* �
WHITE STOUT // 15,6°P   6,8% vol   22 IBU   7 EBC



BREW KITCHEN ESSLINGEN

Bohemian-Nordic-Lager. Norddeutsche Braukunst inspiriert von 
böhmischer Kultur und Kreativität. Ein süffiges und ausgewogen 
herbes Pilsner.

Irish barrel-aged Red Ale. Ein leichtes irisches Ale, das auf Eiche 
ausgebaut wurde. Sein malziger Körper überzeugt mit Aromen von 
Vanille und Karamell.

16.1 BOHEMIA BOREALIS
BÖHMISCHES PILSNER // 13°P   5,4% vol   38 IBU   6 EBC

16.2 RED FLAG
IRISH RED ALE // 10°P   4,4% vol   23 IBU   39 EBC

16



LUPUS LUPULUS

Ich braue seit 2015 in meiner Garage worauf ich gerade Lust habe, 
gerne auch mal mit besonderen Zutaten aus dem Garten oder dem 
Spezialitätenhandel. 1. Vorstand der Kesselbrauer. 

Linsa ond Spätzla - die Zutaten des schwäbischen Nationalge-
richts wurden in diesem Bier mitgemaischt. Dazu etwas Rauch-
malz statt der Würstle und Milchsäuregärung für die Säure.

Ein relativ leichtes Hefeweizen, das aber mit voller Bananenwucht 
daherkommt. Ein guter Durstlöscher zwischen all den komplexen 
Kreationen auf der Brauschau.

17.1 LINSA OND SPÄTZLA �
LICHTENHAINER // 10,7°P   4,2% vol   7 IBU   6 EBC

17.2 IST LEICHT, ABER SCHMECKT GUT, MANN!�
HEFEWEIZEN // 11,4°P   4,2% vol   14 IBU   7 EBC
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HUNGER IM BAUCH, LUST AUF ETWAS 

ALKOHOLFREIES IM GLAS?

Das Team vom Schwanen versorgt euch an der Bar mit 

leckerem Essen und alkoholfreien Getränken.



Cats on Acid Homebrewing braut seit 2019 Bier und verstößt da-
bei gerne auch mal gegen das Reinheitsgebot. Gebraut wird, was 
Spaß macht und nicht im Supermarkt zu finden ist.

Hopfiges Bier nach Kölscher Brauart. Gebraut unter Druckbeschal-
lung närrischer Klassiker und vergoren mit einer Prise rheinischer 
Frohnatur.

CATS ON ACID

18.1 KONFETTI
KÖLSCH // 12°P   4,9% vol   22 IBU   7 EBC

EICHBRÄU

Angefangen hat alles 2012 in der Stadtbibliothek mit Klaus Kling 
„Bier selbst gebraut“. Zwei Wochen später gab es im Lidl einen 
Einkocher. Der hat mittlerweile 59 Sude hinter sich.

Ein schokoladiges, dunkles Milk Stout, welches mit Ahornsirup 
verfeinert wurde. Nach der Hauptgärung wurden geröstete Pekan-
nüsse hinzugegeben. 

* Hinweis: Enthält Laktose

19.1 NUSSIGER AHORN*
MILK STOUT // 17,4°P   7,6% vol   21,4 IBU   183 EBC

18

19



Gebraut wird, was nicht �im Supermarkt steht. Ob IPA, fruchtiges 
Sour oder wilder Versuch: Bei mir zählt der Charakter im Glas, 
nicht der Kompromiss. 

Himbeere trifft Passionsfrucht – volle Frucht, klare Säure, kein Zurück-
halten. Weich im Trunk, schlank gebaut – die Säure zieht durch und 
bleibt präsent. Herbe Kante im Abgang, kein Zuckerpolster. Klar, 
druckvoll und ohne Kompromisse.

Trübes IPA mit klarer Hopfenkopfnote und schlanker, strukturierter 
Textur. Zitrus und helle tropische Noten stehen im Fokus – präzise 
statt überladen. Trocken im Finish, mit breiterer Bittere und weichem, 
ausbalanciertem Gesamtbild.

RIMI’S BRAUHAUS

20.1 VELVET ACID 2.0 �
PASTRY SOUR // 15,5°P   6% vol   10 IBU   - EBC

20.2 HAZE EDGE IPA �
IPA // 16°P   7% vol   30 IBU   12 EBC

20



www.braubebo.de

BRAU DEIN BIER!



!? STIMMZETTEL

Öffentlicher Wettbewerb: 
Zeigt eure Wertschätzung für die Brauer, indem ihr eure drei  
persönlichen Lieblingsbiere auf dem Stimmzettel eintragt und die-
sen bis 18:30 Uhr in das bereitgestellte Fass im Bereich der Essens-
ausgabe werft. Die Brauer der beliebtesten Biere sowie der beste 
Biername werden mit attraktiven Sachpreisen ausgezeichnet.
 
Mit der Abgabe eines gültigen Stimmzettels nehmt ihr automatisch 
an einer Verlosung teil. Die Bierothek Stuttgart stellt einen 50-€-Gut-
schein zur Verfügung, der im Rahmen der Siegerehrung verlost wird 
– um den Gewinn entgegenzunehmen, müsst ihr vor Ort sein und 
euer Los vorzeigen. 

Der Rechtsweg ist sowohl für den Wettbewerb als auch die Ver-
losung ausgeschlossen.



!? WETTBEWERBSPREISE

Unsere Sponsoren haben dankenswerterweise folgende Preise für die 
Gewinner des Wettbewerbs zur Verfügung gestellt:

1. Platz:
Eine Dosenabfüllung von 50 Litern Bier inkl. Dosengröße und Farbe nach 
Wahl oder 150-€-Einkaufsgutschein von Braupartner und ein  
5 Liter All-in-One Mini Keg von Braumarkt.

2. Platz:
100-€-Gutschein von Braumarkt und 100-€-Gutschein von  
Gastro Brennecke.

3. Platz:
100-€-Gutschein von Gastro Brennecke und 50-€-Gutschein von  
Braumarkt.

Bester Biername:
Gutschein für eine Premium-Bieranalyse von Bieranalyse Fuchs  
und 25-€-Gutschein von Braumarkt.

Verlosung unter den Abstimmenden:
50-€-Gutschein von der Bierothek Stuttgart.
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Aufnahmen durch den Veranstalter 
Der Veranstalter plant, Bild- und Videoaufnahmen anzufertigen.
Diese Aufnahmen sollen für die Vereinsarbeit verwendet werden
sowie als Anschauungsmaterial für zukünftige Veranstaltungen
dienen. 
Eine Veröffentlichung ist auf der Website des Veranstalters  
(www.kesselbrauer.de), der Videoplattform YouTube und auf den 
Social Media-Plattformen Instagram und Facebook vorgesehen. 
Der Datenschutzbeauftragte ist über die Website des Veranstalters 
erreichbar, falls abgebildete Personen eine Löschung der Aufnah-
men wünschen (www.kesselbrauer.de).

Aufnahmen durch Teilnehmer 
Teilnehmer dürfen keine Personen ohne deren Zustimmung  
aufnehmen. Ausgenommen hiervon sind offizielle Reden, Modera-
tionen oder offizielle Vertreter des Veranstalters.
 
Alle Informationen aka unser Probierbüchle auch online



ALLES FÜR DEIN SUD

SCANNEN  
&  
DIREKT SHOPPEN

*Achtung: Aktion nur gültig bis 31.05.2026 für nicht gewerbliche Kunden (inkl. MwSt.). Rabatt ist nur mit 
ausgewählten Angeboten kumulierbar und gilt nicht für Geschenkgutscheine, Versandkosten und Artikel 

die nur auf Bestellung erhältlich sind.

AUF ALLES*
-10%

CODE: STBRAU10

• Große Auswahl an Geräten & Zutaten
• Zuverlässige Verfügbarkeit

• Schnelle Lieferung in Deutschland
• Für Einsteiger & Profis
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